BAKA

Popcorntarta med salt kolasas

Kock: Vin & Matguiden Tid: 90 min Portioner: 10

Popcorn pé& en tarta, funkar verkligen det? Javisst! Sétt och salt ar en fantastisk
kombination och de krispiga popcornen blir en fin kontrast mot de luftiga bottnarna.

INGREDIENSER

Tartbottnar
4 st agg

2 dl socker

1 dI mjol

1 dI potatismjol
2 tsk bakpulver

Frosting

125 gram mjukt smor

2.5 dI florsocker

150 gram fa2rskost (philadelphia t ex), rumstempererad
1 tesked vaniljsocker

Kolapopcorn



1.5 deciliter gradde
2.5 deciliter socker

100 gram smor
100 gram popcorn
1 tesked salt

GOR SA HAR

Vispa dgg och socker pdsigt. Sikta ned mjslet och bakpulver och vispa till en
slat smet. For att f& en hég och fin térta anvander du dig av mindre formar, 15
cm i diameter. Foérdela smeten i tre smorda formar, eller gradda i tre
omgangar. Gradda i ca 20-25 minuter.

Varm upp gradden i en kastrull och sockret i en annan. Gradden ska sjuda
och sockret ska borja smalta. Rér férsiktigt i sockret tills allt har smalt och blivit
gyllenbrunt. Tillsatt d& smoret i sockret och ror till det har smalt. Da haller du
forsiktigt ned den varma grédden i en tunn stréle och rér hela tiden. Nar
kolasdsen ar slat saltar du efter smak och stéller sedan &t sidan for att
svalna.Poppa popcornen i en kastrull. Sprid ut popcornen pé en plat och
ringla dver ca 1 deciliter kolasas, blanda om ordentligt s& att det blandas val
med popcornen. Gradda i ugnen p& 150 grader i ca 15-20 minuter.

Vispa sméret i ca 10 minuter med elvisp fills det blivit kramigt och nastan vitt.
Vispa ned florsocker och vaniljsocker. Tillsatt kall philadelpia och vispa fills
kramen ar helt slat.

Nar du bygger ihop tértan bérjar du att jamna till de som ska vara i botten
och i mitten med en vass kniv s& att de ar sa j@mna som méjligt. Du gér detta
genom att helt enkelt skéra bort lite frén ovansidan om det skulle vara sé att
den har jast upp valdigt mycket i ugnen. Bérja sedan med att lagga den
understa botten pé et fat, stryk pd haften av frostingen, lagg pé nésta botten,
stryk pé resten av frostingen och avsluta med den sista tartbotten. Hall sedan
pa all kolasés som &r kvar. Toppa med ett rejalt berg av popcorn. Som
avslutning kan du stré lite flingsalt dver tértan.



