SOPPA

Potatis- och ostsoppa

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 4

Vad ar val godare an att koka en riktigt god soppa nu nar det barjar bli kallt. Denna
soppa ar enkel att tillaga och ljuvligt god. Mixa gérna soppan om du vill ha den
kramigare. Gott med nybakat bréd och en god ost!

Soppan &r Manadens recept frén Svensk Potatis.
Svensk Potatis AB arbetar med att informera om och marknadsféra potatis av hég
kvalitet, SMAK-markt potatis. De har en neutral position i branschen vilket gér dem

unika. En stor uppgift &r att utféra kvalitetsanalyser.
Bild: Peter Brundin

INGREDIENSER

500 g potatis, favoritsort

1 st gul 16k

2 liter hénsbuljong

1 dl vispgradde

2 dl ost, riven, gérna med lite smak
0.5 dl graslok, finskuren



GOR SA HAR

o Skala och skiva potatisen, hacka I6ken. Fras potatis och 16k i sméret i en

kastrull, 1at den inte f& farg.

Hall i buljongen och l&t koka under lock 15 minuter, vispa sénder potatisen.
Lat soppan koka upp pé nytt, vispa ner gradden och tillsatt osten samt
grasldken. Rar om och l&t soppan bli varm utan att koka.

Servera soppan med ett gott brod.



