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VEGETARISK

Potatispizza med mozzarella

och rosmarin

Kock: Vin & Matguiden Tid: 40 min Portioner: 2

Ménadens recept fran Svensk Potatis - méttande och fantastiskt god potatispizza med
smak av ost och rosmarin.

Tips! Anvand garna fardig pizzadeg och kavla ut den riktigt tunt. Variera gérna
mozzarellan med mascarpone.

Svensk Potatis AB arbetar med att informera om och marknadsféra potatis av hég
kvalitet, SMAK-markt potatis. De har en neutral position i branschen vilket gér dem
unika. En stor uppgift ar att utféra kvalitetsanalyser.

Svensk potatis



Bild: Peter Brundin fér Svensk Potatis

INGREDIENSER

1 st fardig pizzadeg
3 st medelstora potatisar av favoritsort
3 st rosmarinkvistar
125 g mozzarella, eller mascarpone
50 g parmesan, riven
0.5 dl god olivolja

salt & svartpeppar

olivolja till att pensla pizzadegen

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 225° C.Skala och skiva potatisen sé tunt ni kan eller anvand
mandolin. Lagg potatisskivorna i kallt vatten i ca 10 minuter.

Rulla ut pizzadegen, kavla den riktigt tunt och pensla med lite olivolja. Skiva
mozzarellan tunt och férdela ut p& pizzadegen, eller om ni istallet valjer

mascarpone s& bred ut den i eft tunt lager.

Torka av potatisskivorna och lagg dem pd pizzadegen, strd dver parmesan.

Hacka rosmarin och rér ut den i olivoljan. Hall oljan 6ver pizzan och satt in

den i ugnen i ca 10 minuter eller tills den bérjar att f& bubblor och gyllene
farg.
Tag ut pizzan och servera med lite havssalt, sténk gérna pé lite olivolja.






