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Skribent: Vin & Matguiden

Ett av de hdgst ansedda vinomradena i Spanien.

Spanien &r ett land fullt av éldre vinregioner som hela tiden kédmpar med att féryngra
sig for att passa in i den moderna tiden och méta dagens efterfragan. Inget av alla
dessa historiska omraden har lyckats visa sin potential s& som Priorat. Fér bara 25 ér
sedan var detta isolerade omrade hogt uppe i de Katalanska berget praktiskt taget
okant i vinvarlden. Idag @r det istdllet ett av de hogst ansedda vinregionerna i landet
och kan stoltsera med nagra av de mest exklusiva spanska vinerna som finns.



Om man har i &tanke den ldangsamma och tidskrévande process som vinodling och
vinframstdllning ar s& férstér man vilken otrolig och snabb resa omréadet har tagit. Viner
frén Priorat med sitt distinkta och kraftfulla uttryck fér en mycket unik region &r the real
thing, och omrédet ar satt pd vinvarldens karta for att stanna.

Anda sedan 1200+alet, nér munkarna férst etablerade Priorato de Scala Deo, har

vinrankorna véxt pd de branta bergsslutiningarna i omradet. De gamla handhuggna
stentrapporna och terrasserna langst bergsvaggarna vittnar om att térsten for goda
vinerna har hangt med lange. Nar vinlusen under 1900-talet harjade 6ver vinodlingar
runt om i Europa évergavs manga av odlingarna i Priorat d& folket sckte sig till andra
byar och stader for att finna jobb.



Det var férst under 70-alet, ndr en grupp orddda spanska producenter med en stor tro
pd omré&det kom, som Priorat borjade aterhamta sig. Terrasserna aterbyggdes,
vinodlingarna rensades eller planerades om och anlaggningar fér vinframstallning
byggdes. Anda sedan nystarten har fokuset legat p& att framstdlla viner av oerhért hég
kvalitet. N&got artionde senare fick omrédet sitt erkannande inom vinets varld.

Vinerna ar kanda for sin karaktaristiska smak som kommer frén den unika jordménen i
omré&det. Jorden ar tackt med en blandning av svart skiffer och kvart som kallas
Licorella, och det ar just denna som definierar viner fran Priorat. Dessa jordar &r
perfekta fr odling av vindruvor. Aven klimatet i denna del av Spanien bidrar fill
smaken da det ar ett s& kallat microklimat. Detta gér att druvorna blir sma men mycket
kraftfulla. Resultatet blir en unik smak av mineral karaktar.



Det ar Gven den exceptionellt héga kvaliteten som gjort Prioratviner kdnda. Manga av
vingardarna och producenterna valjer att lagga sitt fokus pd just defta. Druvorna
handplockas och sorteras noggrant fér hand, allt fér att sakerstdlla kvaliteten. De
traditionella réda viner frén Priorat gors p& druvan Garnacha eller en blandning av
Garnacha och Carifiena. Vinerna jases sedan i en staltank vid 25 grader fér att sedan
lagras i franska eller amerikanska ekfat mellan 6 till 24 mé&nader. Vinet far ofta en
alkoholhalt runt 14 procent.Ar 2000 blev Priorat upphait till DOC av vinmyndigheten i
Katalonien, vilket @r den hdgsta klass ett vindistrikt kan f&. Sedan 2009 &r den
DOOCa-klassat Gven av de nationella myndigheterna.

Ménga varldskanda viner kommer fran kooperativ och vinproducenter i Priorat. Ett av

Spaniens dyraste och mest kéinda viner heter LErmita och kommer frén Alvaro Palacios.
For 7900:- per flaska far du ett vin av hégsta kvalitet gjort pd huvudsakligen Garnacha
med 14,5 % alkoholhalt. Andra kénda viner frén distriktet ar Clos de 120bac, Kyrie,
Miserere och Dolc de 120bac. Alla frén producenten Mas Igneus. Clos de 120bac ar
gjort pa druvor frén &tta smé vingardar. Flera av stockarna dér druvorna plockas ifrén



ar mer an 50 &r gamla. Man skérdar fér hand och anvander aldrig négra kemiska
bekdmpningsmedel. Clos de 120bachar en fyllig smak av mérka varma bar och en
léng och fin eftersmak.

For den riktigt vinintresserade &r Priorat dessutom ett perfekt stélle att éka pé vinresa
till. Det @r inte bara de fantastiska och prisbelénta vinerna, utan aven den storslagna
naturen som gor resmdlet s intressant. Belaget endast 2 timmar sydvast om Barcelona
ar det bade enkelt och billigt att resa dit. Priorat blev utsett till arets vinort 2016 av
Munskankarna.



