Rkt lax med pepparrot

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 6

En enkel aptitretare vardig en festmdltid. Variera garna genom att anvénda ditt eget
favoritbréd. Smakkombinationen fungerar lika bra pé& kavring som i rullat tunnbréd.

INGREDIENSER

1 nypa grovmald rosepeppar
1 st dillkvist

1 st surdegsbaguette

2 msk riven pepparrot

200 g philadelphiaost

GOR SA HAR

° Skar baguetten i tva centimeter tjocka skivor.



Blanda riven pepparrot med philadelphicost. Rér om ordentligt.

Bred brédskivorna rikligt med pepparotsréran.

Skar den rokta laxen i lagom stora skivor och placera pd varje brodskiva.

Garnera med lite dill och lite rosépeppar.



