.
BAKA

Sommarscones

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 6

Goda scones for din sommarpicknick!

Scones ar ndgot vi tagit med oss frén England och garna serverar sommar som vinter.
Scones dr otroligt enkelt att fixa till och gar att variera i oandlighet.

Den har géngen foljer vi den senaste trenden i London och serverar véra scones pé
picknicken med clotted cream och vér hemgjorda sylt.

Recept: Victoria Lagnehag

INGREDIENSER

350 gram vetemiol

1 dl r&socker

90 gram smor

1.75 dI filmjolk (ljummen)

2 tsk bakpulver

1 tsk vaniljpulver eller vaniljsocker
1 tsk salt

1 helt agg till pensling



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader.

Blanda alla torra ingredienser i en bunke.

Tarna smoret i smé kuber och smula ihop det med de torra ingredienserna.

Blanda filmjclken med de torra ingredienserna och forma en deg.

Platta ut degen och stansa ut ringar (ca 3 c¢m tjocka och 5 cm breda).

Lagg dina runda scones pd en plat med bakplétspapper, pensla med

uppvispat agg.

Gradda dina scones i mitten av ugnen i ca 10 min eller tills dess att de fatt en
gyllene farg.

Servera med clotted cream och din favoritsylt.



