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Spoktimmens tacopaj

Kock: Vin & Matguiden Tid: 150 min Portioner: 4

Det beho?ver inte vara sva@rt aft hitta skra2cksta?mningen i ko2ket. Ha2r a?r ett la2skigt

gott recept pa? en tacopaij. Tillagningstiden inkluderar pajdegens vila 1 timme i

kylskap.

INGREDIENSER

1 msk matfett
1 st pajdeg
matolja
400 g kattfars
1
maria taco spice mix hot cayenne
1 burk santa maria chunky salsa hot
3 st dgg
2 dl mjslk
100 g riven ost
2 st kvisttomater
2 msk santa maria green jalapefio
100 gr ost

pdse santa



GOR SA HAR

o Va2rm ugnen till 175°C.

° Tryck ut pajdeg i en smord form. Nagga med en gaffel.

° Sta2ll pajformen i kylen ca 1 tim. Fo2rgra2dda da2refter pajskalet i ca 15 min.

o Bryn fa2rsen, tillsa2t kryddmix och salsa. Ro2r om och koka utan lock i 5210
min

o La2gg fyllningen i pajskalet. Blanda a2gg och mjo2lk och ha?ll o2ver. Toppa

med riven ost, tomater och jalapen2os.

o Gra2dda pajen i ugnen 45260 min. Stansa ut spo2ken i ostskivorna och

dekorera pajen strax innan den a?r klar.



