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Stockholms basta semla

Skribent: Vin & Matguiden

Vi har testat semlor frén négra av Stockholms mest populdra bagerier for att kora den
basta semlan infér semmeldagen den 9 februari.

Vin & Matguidens redaktion @lskar semlor och att kora Stockholms bésta semla kéndes
som en sjalvklarhet. Det enda som behdvdes var semlor fran utvalda bagerier, vackra
fat och en semmeldlskande jury. Med facit i hand kan samtliga sju jurymedlemmar enas
om att det har med att prova semlor &r svarare an man tror.



Vi valde ut sex stycken bagerier frén olika delar av centrala Stockholm som anses ha
bra semlor. De tavlande bagerierna var: Téssebageriet, Thelins Konditori, Haga
Tartcompani & Bageri, Gateau, Brunkebergs Bageri och Vete-katten.

Semlorna har beddémts utifrén brodet, gradden, mandelmassan och helheten. Det dar

med hur semlor ska smaka @r hégst individuellt och juryn hade mycket svart att enas om
vilken semla som skulle plocka hem forstapriset.

Flera tyckte att Vete-katten var den sjalvklara vinnaren, framst tack vare sin otroligt
luftiga, nastan brioche-liknande bulle och goda mandelmassa. Andra ansag att
Brunkebergs Bageri bjuder p& en spannande semla med rejal kardemummasmak i
bullen och en harlig mandelmassa med rostade mandelspén.

Tack vare sina olikheter enades juryn om att ge en delad férstaplats till bada
ovanstdende bagerier. Man fér tv& valdigt olika semlor beroende p& vilket av de tvé
bagerierna man valjer med b&da &r vinnare.



Vete-katten 40 kr - Klassiker som visar att gammal &r &ldst. Glém torra och kompakta
vetebullar, den har bullen ar létt som ett moln! Semlan fran Vete-katten har dessutom en
smakrik och god mandelmassa som inte ar allfor sét, med lagom mycket bittermandel.
Gradden smakar bra och kommer i lagom mangd. Hela semlan kommer i en bra
storlek och alla ingredienser kanns val avwégda mot varandra.
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Brunkebergs Bageri 42 kr 2 En semla med tydlig kryddighet och rena smaker.
Vetebullen ar fluffig och fin, det vi gillar bast ér den tydliga smaken av

kardemumma som dessutom gér bullen extra tjusig. Mandelmassan ar god och
innehaller mandelflarn vilket ger en rostad karaktar och lite tuggmotsténd. Gradden har
en osdtad, naturlig smak. Kanske aningen fér mycket gradde men den val tilllagna
mandelmassan vager upp. | sin helhet ér detta en riktigt bra semla.



Forutom de bada vinnarna provar vi flera andra goda semlor. Haga Tartcompani &
Bageri (38 kr) bjuder pé& en trevlig semla som smakar mycket bra i sin helhet. Bullen &r
luftig och gradden ar fint vispad med en lagom sét smak, helt klart den godaste

grédden!

Semlan fran Gateau (40 kr) har, likt Brunkebergs Bageri, en bulle med tydlig och god
kardemummasmak. Gradden ar maktig men smakar som riktig, hemvispad gradde
vilket flera i juryn uppskattar. Mandelmassan ar négot for sét vilket dock gér helheten
aningen mastig.



Thelins Konditori (38 kr) tilldelas priset for basta lock. Fér vrigt smakar den som en
semla ska gora utan att sticka ut &t négot hall. Mandelmassan innehéller mandelflagor
som bidrar till en harlig konsistens. Gradden kanns dock lite val luftig vilket gor att den
inte smakar s& mycket.

Mandelmassan i Téssebageriets semla (42 kr) har en svag ton av apelsin som é&r
annorlunda och gar hem hos négra i juryn. | det stora hela smakar semlan bra, men vi
tycker att semmelwrapen &r snéppet battre.



De fina faten kommer fr&n Mateus kollektioner Bubbles, Lace och Tord Boontie.

Bagerierna ar utvalda bland mangder av bra bagerier i och omkring Stockholm. Vi vill
fértydliga att alla semlor i enskild bedémning ar av god kvalitet och utan att jamféra
med varandra har vi sex stycken bra semlor. Artikeln &r inte sponsrad och testet har
skett genom opartisk bedémning.



