D6 Sverige tavlar i Bocuse d'Or
(kock-VM)

Skribent: Vin & Matguiden

jan 2017

Vi har ett resultat! USA ér 2017 ars vinnare av Bocuse d'Or (kock-VM). Alexander
Sjégren och svenska teamet kdmpade och gav allt vilket tyvarr inte ledde till en
pallplats men en hedrande 7:e plats. Grattis till Norge som fick silvermedaljen och
Island som kammade hem bronset. Finland kom pé& 6:e plats och Danmark p& 10:e.
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| tisdags den 24 januari (2017), klockan 08:00 startade Alexander Sjégren i Bocuse
d'Or (kock-VM) i Lyon i Frankrike. Det svenska teamet var forst ut i kdk nummer ett den
forsta tavlingsdagen.

Bocuse d2Or ar varldens mest prestigefyllda tavling for kockar som i ar ocksé firar 30
ar. | maj férra éret kammade Sverige och Alexander hem en bronsmedalj i Bocuse
d'Or Europe, Kock-EM (Budapest), vilket sakrade platsen nu i VM i Lyon.

Klockan 13:35 startade Sverige och p& 5 timmar och 35 minuter skulle Alexander
tillaga och presentera varldens godaste mat - en tallriksratt och en fatpresentation for
14 personer vardera.

-1 8ver ett &r har jag nu lagt all min tid, min sjal och mitt fokus p& den har

tavlingen. Nu galler det att prestera pé topp och sé& hoppas vi att aven juryn tycker att
jag lagar varldens godaste mat, sager Alexander Sjégren (bild nedan).

Alexander Sjdgren foto: Morgan Ekner
Alexander Sjdgren och svenska teamet tavlade mot ytterligare 23 nationer - 12 den
forsta dagen och resterande 12 dag tva.



Tavlingsmaten: Fatpresentationen bestdr i ar av en klassisk Lyon-ratt pé Bressekyckling
och skaldjur. Tallriksratten ska i sin tur for forsta géingen négonsin vara en helt vegansk
ratt. Ratten ska tillagas med utgéngspunkt fran frukt, grénsaker, spannmdl, frén och

baljvaxter. Inga mejeriprodukter eller agg ar tillatna.

Bressekyckling foto: Morgan Ekner

Idag onsdag (25 jan) bérjade prisutdelningen vid 18-iden. Det l&g stora férhoppningar
pd drets svenska team och i &r ar det 20 ar sedan Sverige tog sin forsta och enda
guldmedalj i Bocuse d20r 2 d& med Mathias Dahlgren.

Pa bilden nedan &r teamet samlat: f v Commis Hampus Risberg, Alexander Sjégren,
President Henrik Norstrém - Vin & Matguidens profil - samt Coach Jonas Lundgren.
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Fakta: Gastronomi Sverige AB (GSAB) ar ett foretag som ags av medlemmar i Svenska
Bocuse d2Or Akademien, Melker Andersson, Markus Aujalay, Jonas Dahlbom, Mathias
Dahlgren, Fredrik Eriksson, Sven-Ake Larsson, Christer Lingstrom, Henrik Norstrém



(President), Paul Svensson samt Kurt Weid. GSAB sakerstaller att Sverige deltar i
infernationella tavlingar pé ett konkurrenskraftigt satt. Visionen ar att pé bred front
sprida kunskap om svensk gastronomi inom och utom Sverige.



