VEGETARISK

&

Sweet Quorn Burger

Kock: Vin & Matguiden Tid: 25 min Portioner: 4

Har kommer en riktigt smakexplosion mellan tva bréd! En rejal quornburgare, salt och
harlig halloumi, krémig avokado, picklad mangosalsa och en het sriracha mayo som
pricken pa i:et.

Om du verkligen vill skamma bort gasterna sé& bjuder du dessutom pé lite
sotpotatispommes vid sidan om.

INGREDIENSER

1 paket quornburgare

4 stycken brioche hamburgerbrad

1 paket halloumi

2 stycken avokado (0,5 avokado per burgare)
Picklad mangosalsa

1 stycken mango

10 stycken romanticatomater

0.5 stycken réd chili, finhackad

1 matsked persilja, finhackad

1 deciliter attika



2 deciliter socker

3 deciliter vatten

Sriracha mayo
2 deciliter majonnds

1 matsked sriracha (ta mer om du dlskar chilihetta)

1 matsked citronjuice

1 stycken pressad vitldksklyfta

salt och peppar, efter smak

Sotpotatispommes
3 stycken sétpotatisar

1.5 deciliter olja

salt

GOR SA HAR

Picklad mangosalsaBdrja med mangosalsan sa att den fér sté och dra sig en
liten stund. Det ar viktigt att du hittar en riktigt s6t och fin mango. Tarna mago
och romanticatomater i mindre bitar. Blanda ihop ingredienserna till 1-2-3
lagen och rér @ven ned den hackade chilin och pensiljan. Hall lagen dver
magon och tomaterna och stall sedan i kylen i vantan pd servering. Detta kan
du med fordel forbereda dagen innan.

SotpotatispommesSatt ugnen pé& 225 grader. Skar potatisen i stavar och lagg i
en plastpdse. Hall pé oljan och saltet och skaka sedan runt potatisen tills alla
stavar d@r tackta i olja. Lagg pd en plat och gradda i ugnen i cirka 35 minuter,
ror runt efter halva tiden.

Sriracha mayoR&r ihop samltliga ingredienser till mayon.

Vid serveringPensla quornburgarna med olja och grilla 4 minuter pa varje
sida. Skar upp halloumin och grilla den. Grilla @ven in- och utsidan aven
broden fér att det ska ge lite krispighet till burgaren. Skar upp avokadon i fina
tunna skivor.

MonteringBre pé en rejal klick av mayon pé bottenbrédet, lagg sedan pa lite
av den picklade mangon. Lagg en nygrillad quornburgare pé salsan, grillad
halloumi, lite med mayo och till slut avokadon. Avnjut direkt tillsammans med
de krispisa pommesen!



