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Tacogratdng med potatis

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 4

Harlig potatisgratéing med smak av tacos - manadens recept frén Svensk Potatis.

Du kan géra egen tacokrydda. Recept finns har.

Svensk Potatis AB arbetar med att informera om och marknadsféra potatis av hég
kvalitet, SMAK-markt potatis. De har en neutral position i branschen vilket gér dem
unika. En stor uppgift ar att utfdra kvalitetsanalyser.

Kalla: Svensk Potatis ABBild: Peter Brundin

INGREDIENSER

1 kg potatis, valj egen favoritsort

3 st gul I8k, hackad

2 st vitldksklyftor

600 g kottfars

4 dI mjolk/matlagningsgradde

2 dl ost, riven, gérna lite smakrik

1 pése tacokryddor (el gér din egen, se ovan)
1 tsk salt
svart- & vitpeppar



GOR SA HAR

o Satt ugnen pé& 200° C. Skala och skiva potatisen.

Fras hackad I8k och pressad vitlok i en stekpanna. Tillsatt kattfarsen och fras
den med tacokryddorna.

miolk/matlagningsgrédde latt med salt och peppar och hall éver gratdngen.

Tack med riven ost och gratinera i mitten av ugnen i ca 30 minuter.Servera
med en god sallad.

° Sméra en ugnsfast form och varva potatis och kattfarsen. Krydda



