Tomatpesto

VEGETARISK Kock: Vin & Matguiden Tid: 10 min Portioner: 4

R&d pesto ar en mycket uppskattad variant av den klassiskt gréna basilkaverisionen dar

6@ soltorkade tomater tagit dver huvudrollen.

INGREDIENSER

1 dl extra virgin olivolja

2 dl soltorkade tomater
2 klyftor vitlok

1 dI farskt riven parmesanost

20 st basilikablad
0.75 dl pinjendtter

GOR SA HAR

o Mixa de soltorkade tomaterna i en matberedare.



du férsiktigt haller i olja.

o Blanda sedan med den fint rivna parmesanosten.

o Vid férvaring bér du técka peston med lite olivolja for att 8ka héllbarheten.

Forvaras i burk som kan forslutas helt.

° Blanda i basilika, vitldk, och pinjendtter. Mixa till en jamn réra samtidigt som



