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Toscakaka

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 10

S& mycket battre an en vanlig sockerkaka och fortfarande forvénansvart enkel att gora.
Om du &r som jag och inte kan f& nog av den harliga toscasmeten gér det alldeles
utmarkt att géra lite extra mycket.

INGREDIENSER

Sockerkaka
2 dI strésocker
2 st dgg

2 dl vetemial
50 g smor

1 tsk bakpulver

Toscasmet

75 g flagad sétmandel
75 g strésocker

75 g smor

1.5 msk vetemjol

1.5 msk gradde



GOR SA HAR
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Satt ugnen pé& jamn varme, 175 grader.

Smérj en form p& ca 25 cm i diameter. Stré med krossade skorpor eller
strobréd.

Smalt smoret till sockerkakan i en kastrull och &t sedan svalna.

Hall i mjsl och bakpulver, rér om ordentligt.

Vispa upp agg och socker till en pords smet. Rér sedan ner mjdlblandningen.
Vispa till en jGamn smet.

Hall smeten i formen och gradda i ungefar 25 minuter, eller ta ut négra
minuter innan kakan egentligen ar klar.

Blanda alla ingredienser fér Toscasmeten i en kastrull.

Koka upp under omrérning tills dess att smoret helt har smalt.

Hall smeten &ver toscakakan, hoj temperaturen pé ugnen till 225 grader och

grédda i 5 minuter till.

Lat kakan svalna s& att smeten stelnar. Serveral



