BAKA

Varldens enklaste kanelkakor

Kock: Vin & Matguiden Tid: 25 min Portioner: 15

Dessa smaskiga kakor med kanel och socker ar ett bra recept att ha i minnet nar du far
ovantat besdk och snabbt behdver svanga ihop négot gott.

Receptet ger 15 st kakor.

INGREDIENSER

100 gram mjukt smor

0.75 deciliter socker

3 deciliter mjol

2 teskedar kanel

1 teskedar vaniljsocker

1 teskedar bikarbonat

1 teskedar kardemumma

1 stycken agg

Ovanpa kakorna
socker och kanel blandat



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader.

Blanda ihop alla ingredienser. Knada degen tills den blir smidig.

Dela upp degen i 15 lika stora bitar. Rulla varje degbit till en liten boll och

placera ut pd en plat med bakplatspapper.

Tryck till varje boll s& att de blir plattare. Stré socker- och kanelblandningen
over kakorna och tryck fill s& att det fastnar.

Gradda mitt i ugnen i ungefar 10-12 minuter.



