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Varm choklad med chili

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4

Choklad och chili ér en vinnande kombination, har i en varm choklad toppad med
marshmallows.

INGREDIENSER

1 st kanelsténg
1,25 dl mjslk
0,75 dl gradde
1 krm chilipulver
150 g choklad
marshmallows
ev. vispad gradde

GOR SA HAR

° Blanda mjslk, gradde, chilipulver och kanelstangen i en kastrull. Varm upp

l&ngsamt och &t sjuda pd lag varme i 4-5 minuter.



Fiska upp kanelsténgen ur kastrullen. Hacka chokladen och vispa ned i
mjdlkblandningen. Fortsatt vispa tills chokladen ha smélt och allt blandats
ordentligt.

Hall upp i koppar eller glas, toppa med marshmallows och ev. vispad
gradde.



