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Vin & Matguiden testar: vilken
aioli ar godast?

Skribent: Vin & Matguiden

Till sensommarens kraftskivor och héstens alla skaldjursratter har vi ett aterkommande
tillbehor &r efter ar 2 aiolin! Visst kan man sjalv stalla sig och sl& en aioli men ibland
racker inte tiden riktigt till. Vi testade darfér sju olika fardiga séser. Som vanligt finns
alla tillgangliga i véra vanligaste matbutiker.

Testet i korthet:

Budgetvariant i topp

Erkant marke blev bottennapp

Konsistens &r viktigare é@n man tror
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1. GARANT KLASSISK AIOLI 2 52/75 poéng

Plus: Fin salta och syra med god, tydlig vitlokssmak. Konsistensen var inte lika rinnig
och tunn som andra mdrken, vilket uppskattades. Vitlokssmaken upplevdes som mest
2akta? av alla provade saser.

Minus: Négra f& i panelen upplevde att vitloksbitarna i sasen var nagot stora vilket gav
ett obalanserat intryck. Toppbetyg i dvrigt.

Pris ca 20 kr/220 ml

2. ERIKS AIOLI 2 51/75 podng

Plus: Den har sésen kdndes hemmagjord. Riktiga bitar av vitlok som ar val synliga.
Sasen har en fin smak av vitlek och eftersmaken héller i sig lange.

Minus: Den upplevdes som négot generisk hos négra av testarna. Till en bérjan
smakade sésen inte sd mycket, men vid den andra tuggan blommade den ut.

Pris ca 26 kr/230 ml



pksmajonnds som passar
fisk, skaldjur & gront

3. COOP AIOLI 2 46/75 podng

Plus: Bra konsistens och inte det minsta slemmig. Valdigt 2snall2 smak som fungerar val
om man dnskar ha en vitlokssds som inte tar dver. Fin sdlta.

Minus: Smaken var ndgot blek och saknade tydlig vitlékssmak. Syran var valdigt hog

och bidrog till att eftersmaken blev for syrlig och obalanserad.
Pris ca 21 kr/200 g

4. KOSTERFISKARN'S AIOLI 2 45/75 podng

Plus: Sasen har en len och kramig konsistens. Smaken &r rund och har lagom mycket
vitlok.

Minus: Manga upplevde sésen som alldeles for fet och obalanserad. Syran saknades

och &verlag var sésen ganska platt.
Pris ca 23 kr/200 g
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5. LOHMANDERS AIOLI ORIGINAL 2 44/75 podng

Plus: Helhetsbetyget pa denna sas var 2helt okej2. Den har en svag smak av vitlék vilket
infe tar dver matratten. Den upplevs inte som sarskilt fet utan ar mer rinnig i
konsistensen.

Minus: Jamfort med andra marken ar fargen pa sasen valdigt gul vilket far den aft

kannas lite artificiell. Det smakar mer som en kryddig majonnas an en aioli.
Pris ca 25 kr/230 ml
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6. BLA BAND AIOLI GARLIC & MAYO 2 41/75 poéing

Plus: Vitlskssmaken &r valdigt framitrddande. Bade saltan och syran finns dér. Onskar
man en mer fast konsistens pé& sin sés gar detta hem.

Minus: Den har sasen ar évervagande mer lik en vitloksmajonnds an en aioli. Fargen

ar mycket gul och konsistensen ar nastintill dallrig.
Pris ca 29 kr/300 ml



SVENSK GRILLKULTUR
SEDAN 1982

ORIGINAL

7. CAJ P. AIOLI ORIGINAL 2 31/75 podng

Plus: Sé&sen har en fin vit farg och konsistensen @r n&got tunnare an ménga andra
varumdrken, vilket uppskattades.

Minus: Det har var dessvarre testets bottennapp. Sé&sen smakar som déligt framstalld
industrimajonnds och har nastintill ingen vitldkssmak. Eftersmaken var inte trevlig.

Pris ca 31 kr/280 ml



