D3 Vintill brieost

dec 2015 Skribent: Vin & Matguiden

En av varldens mest populdra ostar, Brie, kan vara mild och latt kalkhaltig eller klibbig
och ganska stark i smaken. Har kommer tips p& négra viner att dricka tillsammans med
denna utsdkta ost.

Réda viner Fruktiga réda som ett Pinot Noir fran Nya Zeeland eller Chile (mer mogna



Bries kraver mer kraftfulla och strukturerade viner, som de frén Centrala Otago). Eller
prova en fruktig (men inte alltfor hog garvsyra) Merlot eller en mogen Beaujolais (cru)
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frén en bra argang som 2009.
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Vita viner En blanc de blancs Champagne eller ett Chardonnay-baserat mousserande
vin. Fruktig och torr rosé passar till det mesta, annars en kramig, hyfsat ekad
Chardonnay.
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