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Vitloksbrodets Rolls-Royce

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 6

Ost, smor, brod och vitldk, kan det bli battre2 Det har ar ett underbart vitloksbrod som
smakar gudomligt, ar superenkelt att tillaga och vackert att se pal

INGREDIENSER

1 stycken farskt brod

150 gram smér

0.5 deciliter hackad persilja

4 stycken pressade vitloksklyftor
salt & peppar

150 gram brannvinsost

100 gram parmesanost

GOR SA HAR

Smalt smaret i en kastrull. Tillsatt 4 pressade vitldksklyftor och hackad persilja.
Salta & peppra efter smak.



Skar brédet i eft rutménster, skar med ungefar 1.5 cm mellanrum. Skér inte
hela vagen ned genom brédet, [dmna 1-2 centimeter i botten.

brodet.

Fordela vitldkssmoret 6ver hela brodet. Gradda i mitten av ugnen tills dess att
osten smalt och fatt lite farg.

o Riv brénnvinsosten och parmesanosten. Tryck ned osten i de skurna facken i



