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Vitlokscrostini med orter

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 4-8

Crostini - ugnsrostat bréd med vitlok och farska érter ar supergott som tilltugg eller som
en smaratt.

Valj de drter du gillar och 8ka eller minska méangden vitldk efter smak.

INGREDIENSER

2 klyftor vitlok, finhackad

3 msk hackade blandade farska orter, t ex basilika, oregano, persilja, timjan
salt

0.75 dl olivolja

8 skivor bréd, garna lantbréd, surdegsbaguette el likn

GOR SA HAR

° Varm ugnen till 200 grader. Blanda olivoljan med salt och peppar i en skal.

Vand ner de hackade 6rterna och vitloken och blanda. Smaka av.



Dela brédskivorna om de &r mycket stora. Lagg dem pd en plat och pensla p&
ortblandningen. Tack med alumiumfolie och sétt in i ugnen i en kvart. Ta bort
folien och baka dem ytterligare négra minuter tills de ar knapriga.



