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BAKA

Arraksbollar

Kock: Ylva Lindgren Tid: 40 min Portioner: 30

Sockerkaka 6ver? Anvand smulorna till att géra dessa goda arraksbollar!

INGREDIENSER

300 gram sockerkaka, smulor
100 gram smér

1.5 dl havregryn

1 dI socker

1 tsk vaniljsocker

4 msk kakao

2 tsk arraksarom eller punsch
Att rulla bollarna i

200 gram mérk choklad

3 dI chokladstrossel



GOR SA HAR

Blanda sockerkakssmulor, smér, havregryn, socker, vaniljsocker och kakao fill
en smidig massa. Anvand garna hushéllsassistent med vinge som insats. Lat
maskinen gd ett par minuter s& att det blir en riktigt jamn deg utan klumpar.
Det gar ocksd bra att réra fér hand eller med elvispens krokar.

Tillsatt arraksarom eller punsch efter smak.

Forma massan till bollar och stall i kyl eller frys en stund att stelna. Om massan
kénns for 16s aft arbeta med, kan man l&ta den std i kylskap en stund innan
den formas till bollar.

Smalt chokladen forsiktigt i micro och doppa de kylda bollarna déri. Ta en
sked eller gaffel till hjalp och lat chokladen rinna av lite, det ska vara ett

ganska tunt lager. Rulla darefter i strésslet innan chokladen hinner stelna.

Forvara arraksbollarna i kylskép.



