BAKA

Chocolate chip cookies

Kock: Ylva Lindgren Tid: 30 min Portioner: 30

Harligt sega kakor med jordnétter och mjslkchoklad.

Variera kakorna med olika sorters choklad och néotter!

Lagg till TO minuter for graddning.

INGREDIENSER

300 gram vetemjol

0.5 tsk bikarbonat

250 gram rumsvarmt smor

200 gram ljust muscovadosocker
100 gram socker

2 tsk vaniljextrakt

0.5 tsk salt

2 st dgg

2.5 dl grovt hackad mjslkchoklad
2.5 dl jordnétter



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 180 grader.

Blanda m{él och bikarbonat i en separat bunke.

Blanda smér och béda sockersorterna fluffigt, gérna med hjalp av vinge i
maskin.

Tillsatt salt, vanilj och dgg. Blanda val.
Sist tillsatts mjdlblandningen. Rér ihop och blanda sedan ner hackad choklad
och jordnétter.

Klicka ut bollar stora som matskedar p& bakplatspapper. Kakorna flyter ut sé
ladgg dem inte for tatt, ca 9 st per plét.

Gradda kakorna tills de ar gyllenbruna i kanterna, men fortfarande mjuka i
mitten, ca 8-10 min. L&t svalna ndgon minut pé pléten, flytta sedan dver
kakorna pé galler och lat svalna helt.

Forvara kakorna i burk med tétslutande lock, dé klarar de sig i upp till en
vecka. Kakorna gér ocksa bra att frysa in.



