BAKA

Chokladvafflor

Kock: Ylva Lindgren Tid: 30 min Portioner:

Har kommer ett smarrigt recept till Vaffeldagen 2 lyxiga véfflor med mérk choklad i
smeten. Servera dem med lattvispad gréddde och en god chokladsés!

Anvand choklad av fin kvalitet for riktigt goda véfflor. Det siktade dinkelmjdlet gar
utmarkt att byta ut mot vanligt vetemjol. Receptet ar for 8-10 stora véfflor.

Tips! Vill du lyxa till véfflorna dnnu mer2 Ringla bade chokladsas och kolasés pé
véfflorna och strd ver hackade jordnétter, sé far du en snickersvafflal

INGREDIENSER

200 g smor
100 g mérk choklad, hackad
2 4gg
45 g florsocker
240 g siktat dinkelmjal
0,5 msk bakpulver
0,5 tsk salt
Till servering
vispad gradde



chokladsas

krossade maranger

GOR SA HAR

Smalt sméret i en kastrull.
Ta av fran plattan och tillsatt chokladen. Rar s& att den smalter. L&t svalna
ndagot.

Knack aggen och separera gulor och vitor.
Vispa aggulor och florsocker porést med elvisp.

Rér ner smér- & chokladblandningen i Gggvispet.
Sikta ner mjél, bakpulver och salt. Rér ihop till en slat smet.
Tillsatt mjolken och blanda val.

Vispa aggvitorna till en fast skum. Vand ner dem i smeten.

Hetta upp véffeljarnet och pensla laggen med smér. Gradda véfflorna.
Lagg 6ver dem pa galler eller direkt pé en tallrik.

Servera med vispad grédde och en god chokladsas (recept HAR, recept pd

lakritschokladsés HAR). Stré gérna 6ver krossade mardnger (recept HAR) och
pudra med kakao eller florsocker!



