BAKA

Citronfudge

Kock: Ylva Lindgren Tid: 20 min Portioner: 30

Fudge gjorda p& marshmallows och vit choklad, smaksatta med citron. Passar perfekt

som péskgodis!

Lagg till ett par timmar for stelning i rumstemperatur.

INGREDIENSER

150 gram marshmallows

1 dl gradde

1.5 dl socker

50 gram smor

200 gram vit choklad, finhackad
0.5 st citron, saft och rivet skal

GOR SA HAR

Blanda marshmallows, gradde, socker och smér i en kastrull. Om
marshmallowsen &r stora, klipp dem férst i mindre bitar. L&t ingredienserna
smdlta samman under omrérning pd medelvarme.



Na&r marshmallowsen smalt, &t blandningen koka upp under fortsatt
omrdrning. L&t sedan smaputtra ca 5 minuter, rér emellandt for att undvika att
blandningen brénns vid. Ta av kastrullen frén plattan.

Blanda ner den finhackade chokladen och rér ordentligt sé att den smalter.
Tillsatt citronsaft och rivet citronskal.

Hall smeten i en bakplatspapperskladd form, en avlang brédform passar fint.
Lat stelna ett par timmar i rumstemperatur.

Nar fudgen stelnat, skar i kuber. Férvara svalt.



