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Cupcakes med
mjdlkchokladtryffel

Kock: Ylva Lindgren Tid: 120 min Portioner: 10

Dekorera dina muffins med séta fagelbon i pésk!

Séta cupcakes som passar fint pa paskbordet. Jag anvande mig av lite mindre muffins
gjorda pa detta recept; Stora Chokladmuffins. En halv sats récker till ca 12 sma
muffins.

Mijclkchokladtryffeln behover lite tid pé sig for att stelna och bli spritsbar, och kan med
fordel férberedas négon dag i forvag.

INGREDIENSER

12 st chokladmuffins
Mjolkchokladtryffel

200 g mjolkchoklad, finhackad
1 dl vispgradde

1 msk flytande honung

25 g smor



Garnering
36 st smé chokladagg

GOR SA HAR

Mijslkchokladiryffel. Hacka chokladen fint och lagg i en bunke. Koka upp
gradde, smor och honung i en kastrull. Ta av fran plattan och hall dver
chokladen. Rér om till chokladen smdalt ordentligt.

Plasta bunken och l&t tryffeln svalna och stelna s& pass mycket att den blir
spritsbar. Det gér bra att stélla den i kylsk&pet for att skynda p& processen,
eller for att anvanda den en annan dag.

Garnering. Om tryffeln forvarats i kylskép, 1t den st& framme i
rumstemperatur nagon timme. Vispa upp den lite 1t med vinge i maskin, eller
fér hand med en slickepott fr att f& en jamn och fin konsistens.

For att gora "fégelbon", anvand en spritsp&se och en liten slat rund tyll for
bast resultat. Smé, enkla tyllar i plast brukar félja med i férpackningen och
man kdper spritsp&sar i affaren.

Fyll spritspasen med chokladtryffeln och spritsa runda ringar pé varandra i
ytterkanten uppe pd muffinsen. Dekorera med smé chokladégg i hélet som

bildas.



