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Vispgradde och kondenserad mjslk ar det enda du behdver for att fa till grunden till
den har glassen.

Ibland far man faktiskt fuska lite. Sarskilt smidigt Gr det har receptet om man inte har
ndgon glassmaskin, ingredienserna behéver bara réras ihop for att sedan stelna i
frysen. Glassen blir len och graddig och kan smaksattas p& manga olika vis, tillsatt det
du tycker om, nétter, bar, choklad, kolasés, nutella, marshmallows eller krossade
godisar...

Den har glassen innehdller bédde mjdlkchoklad och mérk choklad, och ett par

deciliter krossade mardnger. En favorit hos bade stora och smél!

Jag har anvant mig utav det har receptet till marangerna, men gjort en variant med
choklad. Jag har siktat ner 2 msk kakao i den fardiga maréngsmeten, och blandat lite
slarvigt for ett fint marmorerat mdnster.



INGREDIENSER

Glass

5 dl vispgradde
1 burk kondenserad mjslk

Smaksdéttning
150 g mjdlkchoklad
100 g mérk choklad

2 dI krossade maranger

GOR SA HAR

Vispa gradden fluffig.

Smalt midlkchokladen férsiktigt i micro eller Gver vattenbad. Blanda den
kondenserade mjdlken med den smalta chokladen, rér ordentligt till en jamn
smet. Blanda ner ca 1 dl av grédden i chokladen och vénd sedan ner
chokladblandningen i den resterande gradden, lite i taget. Blanda val. (Vill du
ha en naturell glass, blandar du den kondenserade mjélken direkt med
gradden och smaksatter sedan med det du tycker om.)

Hacka den mérka chokladen grovt och blanda ner i smeten. Krossa valfri
mangd mardnger, blanda ner ungefar halften i glassmeten och spara resten till

att stré pé toppen av glassen.

Hall smeten i en frystalig form. Jamna till ytan och strd dver krossade
mardnger.

Stall i frysen for att stelna, ca 6 timmar eller ver natten.

Ta fram och &t tina en liten stund fore servering. Skopa gérna upp i
glasstrutar!



