BAKA

Mandelchoklad

Kock: Ylva Lindgren Tid: 15 min Portioner: 20 stycken

Enkla men valdigt goda chokladpraliner med mandelsmak. Gjorda pd mérk choklad
och mandelsmér och darfor en lite nyttigare godbit.

Pralinerna gér fort att géra men behdver nadgon timme i kylskép for aft stelna. Har man
brattom kan man lata dem stelna i frysen. Du kan enkelt géra pralinerna lite extra
p&skfina genom att byta ut mandeln pé toppen mot smé marsipandagg eller
paskkycklingar.



INGREDIENSER

100 g mérk choklad 70 %
100 g mandelsmér

50 g hyvlad mandel, rostad
1 liten nypa salt

20 st mandlar

GOR SA HAR

Smalt chokladen forsiktigt i micro eller dver vattenbad. Rér ner mandelsméret
och blanda val tills det smalter. Blanda ner hyvlad mandel och smaka av med
en liten nypa salt.

Fordela chokladblandningen i pralinformar av silikon och j@mna till ytan. Har
man inga pralinformar gér det bra med ischokladformar. Placera en mandel
p& toppen av varje pralin. Lat stelna i kylskdp n&dgon timme, alternativt i frysen
om man har brattom.

Lossa pralinerna frén formarna nar de stelnat ordentligt. Forvara i kylskép.



