BAKA

Mandelvafflor

Kock: Ylva Lindgren Tid: 20 min Portioner: 6

Véfflor med smak av citron och vanilj. Glutenfria.

Dessa vafflor ér gjorda pd mandelmidl, perfekt fér den som inte tal gluten. Vill du Gven
gora dem mislkfria - byt ut gradden mot kramig kokosmjslk och sméret mot kokosoljal

INGREDIENSER

2 msk smalt smor
0.5 msk fiberhusk

2 dl vispgradde
0.5 tsk vaniljpulver
4 st agg

1 st citron, rivet skal
2.5 dl mandelmijal

1 krm salt

2 tsk bakpulver



GOR SA HAR

Blanda mandelmjdl, fiberhusk, salt, vaniljpulver, bakpulver och citronskal i en

bunke.

Vispa ner gradden i mjélblandningen.

Rér ner Gggen ett i taget och vispa ihop till en slat smet. Lat svélla négra
minuter.

Rér ner halften av smoret i smeten, spara resten till att smérja vaffeljarnet med.

Gradda i véffeljarn och servera ljumma med bar och lattvispad gradde.



