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Pepparkakskrydda finns att képa fardigt i affaren, men varfér inte géra egen nar det
blir s& mycket godare?

Snabbt och enkelt, det enda som krévs ar en mortel. Kanel och ingefara ar lite knepigt
att mala sjalv, det kan man képa fardigmalet. Men kardemumma och kryddneijlika
mortlar du latt sjalv.

Passar forstés utmarkt till pepparkaksbaket, men aven till andra bakverk. Gott i
kladdkaka, i muffins eller i marénger. Stré lite dver yoghurten p& morgonen, eller varfor
inte i din kaffe latte?

Det blir Gven en fin present s& har i adventstider. Hall upp i en sét liten burk och ge
bort till négon som gillar att bakal

INGREDIENSER

2 msk malen kanel
2 msk malen ingefara
1.5 msk hel kardemumma

1.5 msk hel kryddneijlika



GOR SA HAR

o Mortla kardemumma och kryddneilika noggrant var fér sig. Blanda med kanel

och ingefara.

° Forvara i tatslutande burk.



