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Rabarberkompott med dkia

vanil;
Kock: Ylva Lindgren Tid: 15 min Portioner: 5

Syrlig kompott pa rabarber med smak av vanilj och lime. Tillsatt lite maizena i slutet av
koktiden och du far en lite kramigare kompott.

INGREDIENSER

500 gram rabarber, ansad och skuren i bitar
0.5 dI socker

1 dl vatten

1 st vaniljsténg

1.5 msk maizena

1 st lime, saften

GOR SA HAR



Dela vaniljsténgen pd langden och skrapa ur fréna.

Lagg rabarbern i en kastrull, blanda med socker, vatten, vaniljsténg och fron.
Koka p& medelvarme tills rabarbern ér mjuk.

Blanda maizena med limesaft och rér ner i den sjudande kompotten. L&t koka
upp under omrdrning och l&t sjuda négra minuter till. Ta av kastrullen frén
plattan och fiska upp vaniljstangen.

Servera kompotten ljummen med kall mjslk till, eller tillsammans med en god
vaniliglass.



