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Rékrém ar en kallrérd vaniljkram. Hemgjord vaniljvisp, skulle man kunna séga. Men
valdigt mycket godare @n den sorten man kan kdpa i butiken.

Den vispas snabbt ihop och &r et utmarkt alternativ till hemkokt vaniljsas, om man vill
komma lite lattare undan.

Passar perfekt till Appeltarteletter och Krusbérspai, eller vilken annan god efterréttspai
som helst.

Vaniljstangen kan bytas ut mot 2 tsk hemgjort vaniljsocker eller annat vaniljsocker av
god kvalitet.

INGREDIENSER

3 st aggulor

0.5 dI florsocker
0.5 st vaniljstéing
3 dl vispgradde



GOR SA HAR

o Dela vaniljstéingen pd langden och skrapa ur fréna.

Vispa aggulor, florsocker och vaniljfrén ljust och fluffigt.

Servera till en god paij!

° Vispa gradden luftig och vand férsiktigt ner den i Gggsmeten.



