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Sommarfudge

Kock: Ylva Lindgren Tid: 20 min Portioner: 10

Sommaren ar vél inte slut riktigt an Prova den har goda fudgen men smak av
jordgubbar och lime!

En enkel variant av fudge som gérs pé& smdlta marshmallows och vit choklad. Tank pé
att fudgen behover lite tid pé& sig att stelna, rakna med ett par timmar.

Jordgubbarna som strés dver fudgen &r frystorkade. Torkade jordgubbar ar nufértiden
ganska latt att hitta ute i affarerna, leta bland bakprodukter eller bland torkad frukt.
Det blir 30 bitar.



INGREDIENSER

150 g minimarshmallows
1.5 dl strésocker

1 dl vispgradde

50 g smor

200 g vit choklad, finhackad
2 st limefrukter

1 dI frystorkade jordgubbar

GOR SA HAR

Blanda marshmallows, socker, gradde och smér i en kastrull. L&t smalta pa
medelvérme under omrérning.

Nar marshmallowsen smalt, &t blandningen koka upp under fortsatt
omrérning. L&t smaputtra ca 5 minuter, rér med j@mna mellanrum for att
undvika att blandningen brénns vid. Ta av kastrullen fran plattan.

Blanda ner den hackade chokladen i kastrullen. Rér ordentligt tills den smalter.
Tillsatt limesaft och rivet skal frén en lime. Spara skalet frén den andra till att
stré ver fudgen.

Hall smeten i en bakplatspapperskladd form, en avléng brédform eller en
plastldda passar bra. Stré dver torkade jordgubbar och limeskal. Lat stelna ett
par timmar i rumstemperatur.



o Nar fudgen stelnat, skar i fyrkantiga bitar. Férvara fudgen svalt.



