BAKA

Stora Chokladmuffins

Kock: Ylva Lindgren Tid: 35 min Portioner: 10

Stora muffins med mycket choklad! Anvand din favoritchoklad och kakao av god
kvalitet.

For att f& héga och fina muffins, anvand muffinsplét eller stabila formar, gérna dubbla.

INGREDIENSER

100 gram rumsvarmt smér
2.5 dI strésocker

2 st dgg

0.5 dI rapsolja

1 dl mjslk

4 dl vetem|dl special

2 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

1 dl kakao

0.5 tsk salt

200 gram mérka chokladknappar eller grovt hackad choklad



GOR SA HAR

Satt ugnen pé éver/undervarma 200 grader. (Sank temperaturen med 20-25
grader om varmluft anvénds.)

R&r ihop det mjuka smoret med strosockret. Tillsatt agg, miolk och olja.
Smeten ska inte vispas, bara réras ihop.

Blanda ihop mjél, kakao, vaniljsocker, bakpulver och salt noggrant och rér ner
i smeten, lite &t géngen.

Rér ner halften av chokladen i smeten och férdela i muffinsformar. Fyll
formarna drygt 2/3.

Stré pd den resterande chokladen och gradda i mitten av ugnen ca 20
minuter.
Hall koll redan efter 10 minuter, ugnar skiljer sig mycket t!



