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Vasterbottenpaj - Glutentfri

Kock: Ylva Lindgren Tid: 60 min Portioner: 6

Vare sig man tal gluten eller inte, s& @r detta en riktigt god vasterbottenpa;.

Ett méste till kraftskivan! Pajbotten till denna vasterbottenpaj ar gjord av mandelmijal
och sesamfron, naturligt fri frén gluten. Servera pajen ljummen med créme fraiche,
I6jrom och hackad rédlck som tillbehor.

PS! Spara aggvitan som blir dver och baka egna mardénger, det blir gott till efterratten!

INGREDIENSER

Pajbotten

3 dl mandelmjsl

0.5 dl sesamfron, skalade
1 msk fiberhusk

0.5 tsk salt

50 g smor

1 st dgg

Fyllning
350 g vasterbottenost



6 st aggulor

2.5 dl vispgradde

1 dl mjslk

1 krm salt

1 krm nymalen svartpeppar

Satt ugnen pé& 200 grader.
Pajbotten. Mixa samman mandelmjdl och sesamfrén i matberedare. Tillsatt
évriga ingredienser och nyp ihop till en smidig deg. Tryck ut degen i en

pajform och 18t vila i kylskép ca 20 minuter.

Nagga pajskalet med en gaffel och férgradda i ca 10 minuter. Lat svalna
ndagot.

Fyllning. Riv osten grovt. Rar ihop med aggulor, mjslk och gradde. Smaka av
med salt och peppar.

Hall fyllningen Sver pajbotten. Gradda i nedre delen av ugnen 25-30 minuter.

Servera pajen med créme fraiche, 16jrom och hackad radlok.



